Preces Coc/étai[s (6 piéces / pers. au choix) !

Verrines :

- Gaspacho de Poivrons Mascarpone

- Saumon _fumé et sa mousse de Chévre

- QPotvrons marinés a [ huile d’olive et ail
- (Créme de féve au lait de coco

Cueilleres, amuses bouches ou Pics :

- Sucette de saumon fumé créme ciboulette et sésame

- Mini Pan Bagnat

- Mini Burger Magret de canard séché moutarde a ['ancienne et confit de figues
- Mini Club Saumon Avocat

- Feuilleté Crevette et créeme d’ Avocat.

- Samossas facon Kefta

- Croissant Tomates Ail Basilic

Toasts :

- Mousse de thon a [échalote

- Tomates séchées sur caviar d aubergines
- Volaille au curry

- Palmiers a la tapenade noire

- Quiche lorraine

- Mini Pizza



Farandole de Salades :(3 Salades au choix)

- Salade de Riz Basmati aux petits légumes de saison

- Salade de Tomates au Basilic et Mozzarella
- Salade de Penne au curry et thon

- Salade de Carotte ripée en persillade
- Salade Pois Chiches fagon « Ké¢mia »

Coté Terre : (2 picces/pers)

Assortiment de 2 charcuteries (Jambon de Pays, jambon sec ou rosette)
Accompagné de Pics de fraicheur de saison.

Coté Mer :

- Saumon Fumé et sa créeme Ciboulette

Plateau de fromages

Coté Sucre :
Tnlbgze de mz;qnard'ises (Tiramisu, Pana Cotta coulis de framboise, Mini fondant d la créme de marron)

Compris :

@ain, sauces.

Botssons, couvert, assiettes.



